
 ÇÀÊÓÑÊÈ

ÑÀËÀÒÛ

ÑÓÏÛ

 ÐÈÑ È ÏÀÑÒÀ 

ÄÎÌÀØÍßß ÏÀÑÒÀ Ñ ÌÎÐÅÏÐÎÄÓÊÒÀÌÈ...........340ãð / 690 
ÏÅËÜÌÅÍÈ Ñ ÌßÑÎÌ È ÃÐÈÁÀÌÈ.........................340ãð / 490 
ÄÎÌÀØÍßß ÏÀÑÒÀ “ÁÎËÎÍÜÅÇÅ” ..........................330ãð / 390 
ÒÎÐÈ ÒÅÏÀÍÜßÊÈ.......................................................340ãð / 390 
ÔÐÈÊÀÑÅ ÈÇ ÈÍÄÅÉÊÈ.............................................330ãð / 390 
(с феттучини и брокколи)

 ÐÛÁÍÛÅ ÁËÞÄÀ 

 ÌßÑÍÎÅ ÃÎÐß×ÅÅ 

 ÃÀÐÍÈÐÛ 

 ÄÅÑÅÐÒÛ 

ÌÅÍÞ

ÑÀËÀÒ ÈÇ ÃÐÅÁÅØÊÎÂ.............................................250ãð / 1790 
(с тартаром  из манго и маракуйи,  ананасом и чипсом из бекона)

ÌÈÊÑ Ñ ÊÐÅÂÅÒÊÀÌÈ..............................................220ãð / 1090 
(с авокадо, черри и сыром “Пармезан”,                                                 
кедровыми орешками под соусом “Песто”)

ÑÀËÀÒ Ñ ÏÀËÒÓÑÎÌ È ÌÈÄÈßÌÈ........................250ãð / 790 
(с брокколи, черри, каперсами 
и моцареллой под имбирно-медовой заправкой)

ÑÀËÀÒ Ñ ÇÀÏÅ×ÅÍÍÎÉ ÃÎÂßÄÈÍÎÉ È ÁÀÒÀÒÎÌ.....210ãð / 590  
(с шампиньонами, цукини, помидорами Черри,                                                                  
перепелиным яйцом, фундуком под соусом  Тар Тар)

ÑÒÅÉÊ ÑÀËÀÒ..............................................................230ãð / 590 
(с говядиной, зернистой горчицей, сыром Креметте,                                       
виноградом, болгарским перцем и восточным соусом)

ÖÅÇÀÐÜ ÊËÀÑÑÈ×ÅÑÊÈÉ
(листья салата, сыр «Пармезан», каперсы, 
черри и гренки с соусом «Цезарь»)  

Ñ ÒÈÃÐÎÂÛÌÈ ÊÐÅÂÅÒÊÀÌÈ...................................220ãð / 990 
Ñ ÊÓÐÈÍÎÉ ÃÐÓÄÊÎÉ È ÁÅÊÎÍÎÌ.......................280ãð / 490 

ÑÀËÀÒ Ñ ÓÒÈÍÎÉ ÃÐÓÄÊÎÉ....................................240ãð / 790 
(карамелизированная груша, манго, желе из малины, черри, 
стручковая фасоль, сыр «Горгонзола» под имбирной заправкой)

ÑÀËÀÒ «ÎÈÑÈ»  Ñ ÑÎÓÑÎÌ ÃÀÌÀÄÀÐÈ................220ãð / 590 
(курица, кальмар и угорь, обжаренные с грибами,                                                                  
морковью, перцем и огурцом под имбирной заправкой)

ÑÀËÀÒ ÍÈÑÓÀÇ............................................................260ãð / 690 
(обжаренный тунец, яйцо пашот, свежие овощи, 
каперсы, маринованный лук, восточная заправка) 

ÑÀËÀÒ Ñ ÎÒÂÀÐÍÛÌ ßÇÛÊÎÌ...............................270ãð / 590 
(картофелем, перепелиным яйцом , черри, 
маринованным луком и сыром «Халуми» под имбирной заправкой) 

ÑÀËÀÒ ÑÎ ÑËÀÁÎÑÎËÅÍÎÉ ÑÅÌÃÎÉ
È ÁÈÒÛÌ ÎÃÓÐÖÎÌ...................................................235ãð / 450 
(семга малосольная, огурец, рис, кунжут, водоросли Чука,
 соус имбирный, имбирь маринованный)

ÑÀËÀÒ Ñ ÇÀÏÅ×ÅÍÍÎÉ ÊÎÍÈÍÎÉ .........................260ãð / 490 
(с маринованными опятами, огурцами, луком, черри,                                    
перепелиным яйцом, картофелем, морковью и имбирной заправкой) 

ÑÀËÀÒ ÃÐÅ×ÅÑÊÈÉ.....................................................235ãð / 390 
(с маринованным луком под классической заправкой)

 
 
 

ÐÛÁÍÎÅ ÀÑÑÎÐÒÈ.......................................................185ãð / 990 

ÑÛÐÍÀß ÒÀÐÅËÊÀ Ñ ÌÅÄÎÌ..................................270ãð / 990 

ÌßÑÍÀß ÑÍÅÄÜ...........................................................260ãð / 890                        
(ростбиф из говядины, отварной язык, буженина, сыровяленая говядина)

ÊÀÐÏÀ××Î ÈÇ ÃÎÂßÄÈÍÛ.......................................150ãð / 890 

ÊÀÐÏÀ××Î ÈÇ ÑÅÌÃÈ................................................180ãð / 790 

ÂÎÑÒÎ×ÍÀß ÒÀÐÅËÊÀ................................................250ãð / 890 
(с казы, суджуком, бастурмой, сыровяленой колбасой, домашним сыром)

ÒÀÐÒÀÐ ÈÇ ÒÓÍÖÀ.....................................................200ãð / 690 

ÄÎÌÀØÍÅÅ ÑÛÐÎÂßËÅÍÎÅ ÀÑÑÎÐÒÈ.....................210ãð / 790 
(говядина, грудка индейки, салями, свинина, сыр Белпер Кнолли)

ÁÓÐÐÀÒÀ Ñ ÏÎÌÈÄÎÐÀÌÈ........................................250ãð / 550 

ÑÎËÅÍÜß........................................................................315ãð / 490 

ÑÅËÜÄÜ Ñ ÊÀÐÒÎÔÅËÅÌ...........................................250ãð / 390 

ÊÐÅÂÅÒÊÈ ÔËÀÌÁÅ...................................................210ãð / 1390  

ÇÀÏÅ×ÅÍÍÛÅ ÌÈÄÈÈ.................................................5øò / 790  
(с икрой тобико и соусом “Тамаго-но-моно”) 

ÌÈÄÈÈ Â ÃÎÐØÎ×ÊÅ...............................................500ãð / 790  
(на выбор приготовленные в вине или соусе “Маринаре”) 

ÐÅÁÐÛØÊÈ ÈÇ ÑÂÈÍÈÍÛ.........................................410ãð / 790 
(с квашеной капустой и кукурузой)

ÕÀ×ÀÏÓÐÈ....................................................................220ãð / 290 

 

ÒÎÌ-ßÌ.........................................................................300ãð / 890 
ËÈÎÍÑÊÈÉ ËÓÊÎÂÛÉ ÑÓÏ........................................300ãð / 300 
ÊÐÅÌ-ÑÓÏ ÈÇ ÃÐÈÁÎÂ...............................................280ãð / 390 
ÁÎÐÙ ÒÐÀÄÈÖÈÎÍÍÛÉ............................................340ãð / 390 
(подается со сметаной, паштетом из сала на гренках с зеленым маслом) 

ÄÎÐÀÄÎ “ÃÀÌÀÄÀÐÈ”...............................................280ãð / 1290      
(с овощами, ананасом и грибами в ореховом соусе)

ÑÅÌÃÀ-ÃÐÈËÜ..............................................................280ãð / 1090 
(с соусом “Чеддер” и мини овощами)

ÊÎÏ×ÅÍÀß ÔÎÐÅËÜ.....................................................420ãð / 1090 
(с овощами и рисом “Гохан”)

ÑÓÄÀÊ Ñ ÂßËÅÍÍÛÌÈ ÒÎÌÀÒÀÌÈ..........................315ãð / 790 
(с пюре из цветной капусты и сыром Моцарелла)

ÏÀËÒÓÑ ÇÀÏÅ×ÅÍÛÉ.....................................................180ãð / 790 
(с гранатовым соусом)

ÒÀÒÀÊÈ ÈÇ ÒÓÍÖÀ.....................................................230ãð / 690 
(с сельдереевым мусом)

ÐÈÁÀÉ ÑÒÅÉÊ............................................................350ãð / 3490 
(с соусом “Красное вино”)

ÑÒÅÉÊ ÐÈÄÆÈÑ .........................................................330ãð / 1490 
(на соусе «Чеддер» с крокетом из картофельной шантильи)

ÒÅËßÒÈÍÀ ÍÀ ÊÎÑÒÈ................................................510ãð / 1290 
(с бататом и клюквенным соусом)

ÑÒÅÉÊ ÈÇ ÊÎÍÈÍÛ..................................................350ãð / 1290 
(с соусом Чимичурри)

ÃÎËßØÊÀ ßÃÍÅÍÊÀ Ñ ÎÂÎÙÍÛÌ ÏÈÐÎÃÎÌ.....340ãð / 990 
(с зеленым салатом  и соусом «Шанклиш»)

ÑÂÈÍÈÍÀ ÇÀÏÅ×ÅÍÍÀß Ñ ÀËÛ×ÅÉ È ÖÓÊÈÍÈ.......340ãð / 790 

ÊÀÓÐÌÀ ÈÇ ÊÎÍÈÍÛ................................................300ãð / 790 
(с запеченным картофелем и острыми овощами)

ÑÒÅÉÊ ÈÇ ÈÍÄÅÉÊÈ..................................................400ãð / 790 

ÓÒÊÀ ÍÀ ÏÅÐÑÈÊÀÕ...................................................270ãð / 890 
(со свежей ягодой, манго и соусом «Малина»)

ÁÓÐÃÅÐ «ÐÈÄÆÈÑ».....................................................600ãð / 890 
(с картофельными дольками и луковыми кольцами)

ÁÅÔÑÒÐÎÃÀÍÎÂ...........................................................360ãð / 790 
(с картофельным пюре  и зеленым салатом)

ßÇÛÊ Ñ ÎÂÎÙÀÌÈ....................................................270ãð / 640 
(с соусом “Сметанный с хреном”)

NEW ÐÈÄÆÈÑ...............................................................120ãð / 320 
(ореховое суфле с хрустящим пралине на шоколадном бисквите)

ÏÀÂËÎÂÀ........................................................................100ãð / 320 
ÌÈÊÑ ÌÎÐÎÆÅÍÎÃÎ Ñ ÔÐÓÊÒÀÌÈ........................250ãð / 390 
ÒÀÌÀÐÀ..........................................................................120ãð / 290 
(ореховый торт с цукатами, грильяжем и тремя видами заварного крема)

×ÈÇÊÅÉÊ........................................................................130ãð / 290 
ÌÀËÈÍÎÂÎÅ ÑÅÐÄÖÅ...................................................100ãð / 320 
(малиновый мусс на миндальном бисквите)

VELVET............................................................................120ãð / 320 
(шоколадный мусс с черной смородиной и трюфельным кремом)

ÒÈÐÀÌÈÑÓ.....................................................................130ãð / 290 
ØÒÐÓÄÅËÜ Ñ ØÀÐÈÊÎÌ ÌÎÐÎÆÅÍÎÃÎ.................160ãð / 250 
ÍÀÏÎËÍÈÒÅËÈ.................................................................20ãð / 60 
(карамель, клубника, шоколад, грецкий орех, кедровые орешки)

ØÀÌÏÈÍÜÎÍÛ ÃÐÈËÜ...............................................150ãð / 290 
ÎÂÎÙÈ ÃÐÈËÜ..............................................................150ãð / 290  
ÊÀÐÒÎÔÅËÜ «ÔÐÈ».....................................................150ãð / 250  
ÆÀÑÌÈÍÎÂÛÉ ÐÈÑ......................................................150ãð /  190  
ÊÀÐÒÎÔÅËÜÍÎÅ ÏÞÐÅ................................................150ãð / 190  

×ÀÑÛ ÐÀÁÎÒÛ 12:00-24:00
ÎÁÑËÓÆÈÂÀÍÈÅ Â ÍÎÌÅÐÀÕ 10%
ROOM SERVICE 10%  43-70-70

 

ÍÅÊÅÐÎÂ-ÐÈÄÆÈÑ


